PATHOS

Marche Rosso Igt

Qualificazione: Rosso secco

Vigneto: vigneto unico di m2 32.000

Uve: Merlot 33% Cabernet Sauvignon 33% e Syrah 33%

Gradazione alcolica: 14 gradi

Esame visivo: Rosso rubino intensissimo

Esame olfattivo: grandi sentori di frutti di bosco (more, lamponi), frutta rossa
(cassis, ciliegia matura), ampi profumi di spezie (pepe rosso, cacao e mentolo), il
tutto avvolto dal minerale di grafite

Esame gustativo: si nota immediatamente una grandissima morbidezza che
esalta la sua piacevolezza. | tannini sono dolci e suadenti; il vino ¢ lungo e
persistente

Temperatura di servizio: 18°-19°

Abbinamenti: E' il compagno ideale di selvaggina,

agnello e grandi formaggi

Qualification: Dry red

Vineyard: One vineyard of 32,000 m2

Grape: Merlot 33% Cabernet Sauvignon 33%

and Syrah 33%

Alcoholic strength: 14% vol.

To the eye: Intense ruby red

To the nose: intense scent of berry fruit (blackberry, raspberry), red fruit (cassis,
ripe cherry), wide scents of spices(red pepper, cacao, menthol), with a prevailing
minerality

To the taste: great smoothness , which exalts the agreeability of this wine. The
tannins are sweet and inviting; the wine is long and persistent

Serving temperature: 18°-19°

Serve with: An ideal companion for game, lamb and quality cheeses.




