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DEL GARDA

Negroamaro Salento Igt — Appassimento

Uve:
Eta delle Vigne:
Alcol:

Vinificazione:

Affinamento:

Colore:

Bouquet:

Gusto:

Abbinamento:

Servizio:

Negroamaro
Oltre i 30 anni
14,5% by vol.

Le uve vengono fatte appassire
per tre settimane direttamente
sulla vite. La vinificazione ¢ la
tradizionale in rosso con una
lunga macerazione delle bucce
per estrarre il colore.

50% in acciaio e 50% in botte di
rovere per massimo 6 mesi.

Rosso rubino intenso con riflessi
granati.

Intenso con note speziate e di
frutta matura.

Pieno, robusto ma vellutato,
caldo.

Ottimo con carni rosse arrosto o
alla brace, con formaggi
stagionati.

18°-20°C

DATI LOGISTICI

Cartone da 6 Bottiglie

Peso Bott. 1,95 Kg

Peso Cartone 12,3 Kg

EAN Bott. 8003373232339 EAN Cart. 8003373232308

Cartone 28,1x18,4x31,8 (h)

Pallet 80x120x180 (h)

80 Cart. Per Pallet (16x5)

Peso Pallet 985 Kg (Pallet escl.)

acrr {2 Y &

csQA

CANTINA DI CASTELNUOVO DEL GARDA S.C.A.

37014 CASTELNUOVO DEL GARDA (VERONA) ITALIA ¢ SS N° 11 * VIA PALAZZINA, N°2 * TEL. +39 045 9816200 ¢« FAX +39 045 6450800
EEEEEE : INFO@CANTINACASTELNUOVO.COM * WWW.CANTINACASTELNUOVO.COM ¢ IT P.IVA E C.F. 0022463 023 6 * ALBO SOC. COOP. N.A103334

R.E.A. VERONA N.O69309 * REG. IMPRESE VR 4130




